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Zutaten

FUR 25-30 STUCK

e 200 g Butter, weich e 150 g Weizenmehl, glatt
e 200 g Zucker e 150 g Dinkelvollmehl
e 1Packerl Vanillezucker e 200 g Steirische Kaferboh-

e 1Prise Salz nen, g.U., gekocht

e 2Eier e 4 g Backpulver
e 200 g Schokolade

Eukereitung

° 2 Backbleche mit Backpapier herrichten. Backrohr auf
170 °C HeiBluft einschalten.

Butter, Zucker, Vanillezucker und Salz rasch vermengen
Eier mit den K&aferbohnen plrieren und unterrihren.
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@ Schokolade fein hacken. AnschlieBend Mehl mit
Backpulver und der Hélfte der Schokoladestiicke
vermengen und zur Kaferbohnen-Buttermasse geben.

o Aus dem Teig ca. 25-30 Kugeln formen (mit Léffel oder
Eisportionierer abstechen und mit nassen Handen Kugeln
formen). Dann: Kugeln auf das Backblech geben. Den
Teig mit einem nassen Léffel etwas plattdricken und so
gleichmdaBig groBe Cookies formen.

e Cookies mit den restlichen Schokoladestlicken belegen,
beide Bleche ins Rohr geben und ca. 15 Minuten backen.
Auf dem Blech auskiihlen lassen.
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Je nach Geduld kann man auch kleinere Cookies machen,
dann gehen sich auch 50-60 Stlick aus.




