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BASIS-ERHEBUNGSBLATT 
Allgemeines zur Einrichtung 

Träger       

Bezeichnung       

Adresse       

Website       

Für welche 
Zielgruppe/Einrichtung  
wird primär gekocht? 

☐ Kinderkrippe 

☐ Kindergarten 

☐ Hort/Kinderheim 

☐ Schule/Schüler*innenheim 

☐ Mensa 

☐ Betriebskantine 

☐ Senior*inneneinrichtung 

☐ Sonstiges, nämlich       

 
Durchschnittliches Alter der 
Personen, die verpflegt werden: 
      

Wir beliefern auch 
andere Einrichtungen 

☐ ja,     ☐ Essen auf Rädern 

☐ Kinderkrippe/-garten 

☐ Schule 

☐ andere Pflegeheime 

☐ Sonstiges        

☐ nein 

 

Kennzahlen 
(durchschnittlich) 
 

Personenanzahl/Tag: 
 
      insgesamt,  
 
davon   
      weibl. und       männl. 

Betriebstage / Jahr:  
      

Das wird bei uns 
umgesetzt und 
funktioniert gut: 

      

Das sind die 
besonderen 
Herausforderungen 
unserer Einrichtung: 
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Essen und Trinken in der Einrichtung 

Verpflegungssystem/e: 

☐ Eigengestehung/-

bewirtschaftung 

☐ Fremdgestehung/- 

bewirtschaftung 

☐ Frisch- und Mischküche 

☐ Cook & Chill, zugeliefert 

☐ Tiefkühlkostsystem, zugeliefert 

☐ Warmverpflegung, zugeliefert 

☐ Teilverpflegung 
(Mittagessen mit oder ohne 
Frühstück/Jause) 

☐ Frühstück 

☐ Vormittagsjause 

☐ Mittagessen 

☐ Nachmittagsjause 

☐ Vollverpflegung 
(Haupt- und alle 
Zwischenmahlzeiten) 

☐ Frühstück 

☐ Vormittagsjause 

☐ Mittagessen 

☐ Nachmittagsjause 

☐ Abendessen 

Bestellsystem: 
(für optimierte Abläufe) 

☐ ja, vorhanden, nämlich       

☐ nein, weil       

Anzahl der Küchen-
mitarbeiter*innen 
gesamt 

     Personen pro Tag insgesamt,  
davon rein        Kochpersonal 

Müllvermeidungs-
konzepte in Bezug auf 
Lebensmittel im Abfall 
(und damit mit 
besonderen 
Auswirkungen auf die 
Kostenreduktion) 

☐ ja, vorhanden, nämlich  

☐ Portionsgrößen können angepasst werden oder sind wählbar 

☐ Bestellsystem 

☐ enge Feedbackschleifen zwischen Ausgabe und Küche 

☐ eigene Rezepturen für Reste (z. B. nicht ausgegebenes Brot  

Brotlaibchen, …) 

☐        

 

☐ nein, es gibt kein festgeschriebenes Konzept  

 
 

☐ Nachmittagsjause 

 

☐ nein 

Durchschnittliche 
kalkulierte 
Portionsgrößen in g 
(Mittagessen) 
 

Fleisch im Stück:        
 
Fleisch im Eintopf:       
 
Gemüse als Beilage:        

Kohlenhydratkomponente als Beilage: 
      
 
Salat als Beilage:      

Anzahl Menü-Linien  

Beim 
Mittagessen:  

      Beim Abendessen:       

Davon vegetarisch:  Davon vegetarisch:  

Vorspeise/Suppe: 
Beim 
Mittagessen: 

☐ ja 
 

☐ nein 

Beim 
Abendessen: 

☐ ja 
 

☐ nein 

Hauptgericht 
Beim  
Mittagessen: 

☐ ja 
 

☐ nein 

Beim 
Abendessen: 

☐ ja 
 

☐ nein 

Salatbuffet: 
Beim  
Mittagessen: 

☐ ja 
 

☐ nein 

Beim  
Abendessen: 

☐ ja 
 

☐ nein 

Nachspeise:  
Beim 
Mittagessen: 

☐ ja 
 

☐ nein 

Beim  
Abendessen: 

☐ ja 
 

☐ nein 
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Anzahl ausgegebene  
Menüs / Tag 

Beim  
Mittagessen: 

      Beim Abendessen:       

Wareneinsatz in €  
pro Tag/Person 

      

Davon in % für 
Bioprodukte? 
(zertifiziert Bio – 
Österreich + Ausland)  
 
Nachweis 

 Bei verpackten 
Lebensmitteln: mind. 
EU-Biosiegel auf der 
Verpackung 

 Bei unverpackten 
Lebensmitteln:  
Auslobung Bio auf 
Lieferschein bzw. 
Rechnung, … 

      % (durchschnittlicher Wert pro JAHR) 
 

Folgende Produkte werden immer in Bio-Qualität gekauft:  
      

 

Folgende Produkte werden manchmal in Bio-Qualität gekauft:    
      

Davon in % für 
heimische 
Produkte? 
(konventionell + Bio – 
Herkunft nur Österreich) 
 
Nachweis 

 rot-weiß-rotes-AMA-
Gütesiegel 

 rot-weiß-rotes-AMA-
Biozeichen 

 Marke „Gutes vom 
Bauernhof“ 

 Lieferantennachweis 

 … 

      % (geschätzt, durchschnittlicher Wert pro JAHR) 
 

Folgende Produkte werden immer aus Österreich gekauft: 
      

 

Folgende Produkte werden aus der näheren Umgebung gekauft 
(Produktion in der Nähe – nicht Einkaufsort!): 
      

Davon in % für 
Convenience-
Produkte einer 
höheren Stufe 
Salatdressing, 
Erdäpfelpüreepulver 
Fertiggerichte,  
TK-Gebäck, 
Gemüsenasskonserven 
Saucen, fertige Salate, 
Obstkonserven, …  

      % (geschätzt, durchschnittlicher Wert pro JAHR) 
 

Folgende Produkte werden gekauft: 
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Datum: 

      

 
 
Ausgefüllt von:  

      

 
 
 
Hinweis zum Datenschutz: 

      

Bei wem wird 
eingekauft? 
(zur Optimierung des 
Einkaufsaufwandes, aber 
auch um mehr regionale 
(Bio-)Produkte einzukaufen 
…) 

      insgesamt Anzahl von Einkaufsstellen, davon 
 

      Großhandel  
 
      Bäuerliche Genossenschaft (z. B. Bäuerliches 
Versorgungsnetzwerk Steiermark eGen) 
 
      Bauern direkt  

Bestehende 
Zertifizierungen? 
(Bio, Grüner Teller/Grüne Küche, 
Umweltzeichen, …) 

      

Anmerkungen       

Ansprechpartner*in 

Name       

Funktion       

Kontakt       


