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4.1 Checkliste fiir eine besondere Art der GV: Automaten

Checkliste: Heil3getrankeautomat

Name der GV-Einrichtung: Checkliste ausgefiillt von: Unterschrift, Datum:
Alter der zu verpflegenden Administrative Leitung:

Personengruppe:

Art der GV-Einrichtung bzw. Koch/Kéchin/Kuchenleitung:

Angebotsbeschreibung:
Sonstige:

Auf unseren Warm-/Hei3getrankeautomaten ist — Fragen Sie bei Ihrem Automatenaufsteller nach 0 0 0 0
klar ersichtlich — eine ,,ohne Zucker“-Taste dieser Moglichkeit! Besser wére es, wenn die
vorhanden Grundeinstellung des Automaten so gewahlt ist,
dass kein/wenig Zucker zugegeben wird.

Wir bieten z. B. Kaffee mit Fairtrade-Giitesiegel, Kakao mit m m m m
mindestens ein Produkt Fairtrade-Glitesiegel.
aus zertifiziertem fairem Handel an. Wenn Produkte aus fairem Handel noch kein

Thema waren: Informieren Sie Ihre Kund*innen
vorab Uber die geplante Umstellung und sorgen
Sie fur Akzeptanz!

Getranke Vom Osterreichischen Gewerkschaftsbund gibt
es dazu eine Unterstiitzungsbroschire:
Leitfaden fur die Umstellung auf fair
gehandelten Kaffee in Buros, Kantinen und
Gastronomie.

Wir achten darauf, Geben Sie z. B. in Schulen Miinzen nur an 0 0 0 0
dass Getranke mit Koffein (oder Teein) altere Schiler*innen aus oder stellen Sie den

Kindern unter 10 Jahren Kaffeeautomaten — falls es sich um z. B. um

nicht zuganglich sind. eine Volksschule/Neue Mittelschule handelt —

vor dem Konferenzzimmer auf.

Erklarung Abkirzungen: n. i. = nicht Gberprifbar: Die Einhaltung des Mindeststandards kann nicht nachvollzogen werden. n. r. = nicht relevant: Der Mindeststandard ist fUr die Einrichtung nicht relevant.
GV = Gemeinschaftsverpflegung, MS = Mindeststandard
GEMEINSAM G"SUND GENIESSEN: Steirische Mindeststandards in der Gemeinschaftsverpflegung. Konkrete Anforderungen im Checklistenformat, 4. tiberarbeitete Auflage, Dezember 2022
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